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22| Y sigh 2oF M2 K 7|2l of|E HIZC|(Ecole Supérieure de Cuisine
Frangaise- Ferrandi), W25 £ (Cordon Bleu), El ZOHTECOMAH Paris), 01| Z
AHH|=F(Ecole Supérieure Internationale de Savignac), 2 2% =(Institut Paul
Bocuse), INBP | 2txi|# st 1 (Institut National de Bonlangerie et Patisserie) 3
EAME Ml J2 20| FLH[2|OK(Institut Univéria)2t LE0 2X2| =
HIZALO|R 1 S& 1 (Lycée Aufray de Versailles, T SHll &5 10%7+ 2| =5HA),
Ot2AX|0|% =8 nS3t(Lycée hotelier de Marseille) LI A 2| £ 2X|of|

153t (Lycée Paul Augier de Nice)2t 22 XAHE 115 SulofM =z
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m CAP (Certificat d’Aptitude Professionnelle)
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m BEP (Brevet d’Etudes Professionnelles)
CAPSt Z2 271801 XtAHEZO 2 21 M-S 0|otH APy HiZE 220} (Bac
professionnel)E EH[E 4= QUCL AN 2O MSOZ IA| BAEZ U
Hopot Me 2oF XA O Z LEFICE BEP £2E I3 1500 7He| W7 20|
QLY.

m MC (Mention Complémentaire)
CAP EE= BEPS} 22 IHE S 01Kl 0|F0f| O|E 4= Qli= MESt HHOZ EY
Eofo| XtAHZB0| FOX|H, 2 MZ2 CHet 2Tt 2| UMLIAE BAER
XuHOl, ZAH Y, HIEIH, 22|, K4, 2| AEZ CIME QE|AL THE|H|, A2,

m Bac pro (Baccalauréat professionnel)
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= BP (Brevet Professionnel)
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m BTS (Brevet de Technicien Supérieur)
DSR2 HYHE DSl 8 HENKT |20 o]~ 4 UCh =HhZF Dt

OHHIE), ‘Qzlet Elo| S0’ & 20FZ TR EIC.

m A} (Licence)
=St ®SEl= 1001 7H2| HE2StAIH (Licence professionnelle)S S
a2t ZHs EE S YoM ™ol L mat H, Ale| bt A RS
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IAE(Instituts d’Administration des Entreprises -
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m I2tA 93| Of7HH|0| (Académie Culinaire de France)
www.academieculinairedefrance.com/

» FYsHeIARIE
Restauration)
www.hotellerie-restauration.ac-versailles.fr

&l (Centre de Ressources Nationales en Hotellerie

m A AES| (Confédération Nationale de la Boulangerie)
www.boulangerie.org

= WSH F|Z Ch7| =S (Formations courtes et professionnelles sur le site du
ministére de 'éducation)
http://eduscol.education.fr/pid23177/voie-professionnelle.html

m 2| A B2 S El I AAX| (Journal des Restaurants Hotels et Cafés)
www.lhotellerie-restauration.fr/

m DA X R24T|5018 2] (Meilleurs Ouvriers de France)
www.meilleursouvriersdefrance.info

m ool I=x{H EEALO|E (Portail francais de la viticulture et du vin)
www.viti-net.com

m SEIXIAOIAHBH (Union des Métiers et des Industries de 'Hotellerie)
www.umih.fr

age g

m W25 22 (Ecole Le Cordon Bleu)
www.cordonbleu.edu

m 0|2 H|2IC| (Ecole Supérieure de Cuisine Francaise - Ecole Ferrandi)
www.egf.ccip.fr

m 0f|Z AHH|:F (Ecole Supérieure Internationale de Savignac)
www.ecole-de-savignac.com

= |NBP H|2tA|#St (Institut National de la Boulangerie Patisserie)
www.inbp.com

m Z 57X (Institut Paul Bocuse, Ecole de management Hotellerie,
Restauration, Arts culinaires)
www.institutpaulbocuse.com

m 22 {L|H|2|0f (Institut Univeria de Grenoble)

www.univeria.fr

m 2| 2| 1S3t (Lycée René Auffray)
www.lyc-auffray-clichy.ac-versailles.fr
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m Z X0 1S3t (Lycée Paul Augier)
www.lycee-paul-augier.com

m OI2X|0|F =8 D53 (Lycée Hotelier de Marseille)
www.lyc-hotelier.ac-aix-marseille.fr

m I}2| Ef| 20} (TECOMAH - Paris)
www.tecomah.fr
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aliment, biscuiterie industrielle, boucherie, boulangerie, boulangerie, brasserie, cafétéria,
cantine, charcuterie, confiserie, créperie, cuisine artisanale, épicerie fine, fast-food, fournil,
fournisseur, traiteur, fromagerie, glacerie, laiterie, matériel de cuisine, pain, patisserie,
patisserie, pizzeria, poissonnerie, restaurant d’entreprise, restaurant végétarien, restauration
a domicile, restauration a théme, restauration classique, restauration mobile, restauration
rapide, restauration scolaire et universitaire, sandwicherie, self-service, sommellerie,

sucrerie, viennoiserie, vin

<Ho>

artisanal cuisine, bakery, baking companies, brasserie, bread, bread oven, butcher shops,
butchery, cafeteria, candy making, canteen, caterer, charcuterie, cheese making, cheese
shop, confectionery, corporate food service, créperie, dairy, fast-food, fish shop, food,
gourmet food store, home delivery, ice cream shop, institutional food service, kitchen
equipment, mobile restaurant, pastry, patisserie, pizzeria, prepared meals, sandwich shop,
school cafeteria, self-service restaurant, sommelier, supplier, sweetshop, theme restaurant,
university food service, vegetarian restaurant, wine service, wine
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m TACHALR WS FIZ 2 CampusFrance AFO|E www.coree.campusfrance.org
m I2A0] X| 2 AIO|E www.campusfrance.org
m H0{| |2l ALO|E www.campusfrance.org/en

«Tel : 02-753-8508 (CampusFrance HEZ2) /8509 (W S22]) « Fax: 02-773-6256

« E-mail : interview@institutfrancais-seoul.com (CampusFrance HEE2|) / ecf@institutfrancais-seoul.com (X S-22)



